Quel bravi

novaresi

Dicembre 1989, cascina Finazzi, cru
superbo al confine tra i comuni di Boca
¢ Prato Sesia. Il cielo limpido permette
di osservare tutta la zona tipica del
Boca e, verso Sud, la sottile fascia delle
Colline Novaresi. Tutto intorno una
distesa di robinie e rovi che ricopre, in
modo quasi uniforme, le colline
sottostanti. Scendendo i ripidi versanti
¢ muovendosi con occhio attento tra
gli alberi si possono individuare,
regolari ¢ armoniosi, i disegni che i
filari delle vigne abbandonate formano
sul terreno.

Uno spettacolo che si ripete, con triste
regolaritd, anche pil a Sud, sulle
colline di Ghemme, Sizzano ¢ Fara.

Um suggestiva
immagine del Monte
Rosa che domina dal

fondo dells Yalsesia il
novarese.

Quattro Doc - Boca,
Ghemme, Sizzano e Fara -
oggi teatro di un rinnovamento
vitivinicolo che pazientemente
conferisce nuovo disegno a
colline da secoli dimora

della vite.

Dopo un pesante e
indiscriminato abbandono

di questa coltivazione.

Lungo il percorso non possono perd
certo sfuggire, allo stesso occhio
indagatore, le nuove realtd. Nuovi
impianti, armoniosi ma pit freddi dei
tradizionali filari a quadretto, stanno
ridisegnando, specialmente nella zona
di Ghemme, i profili delle colline da
secoli dimora ideale per la vite.

Terre da vino dunque;

vino duro, da giovane, non
immediato e un po’ scontroso.

Ma per chi, saggio, sa attendere e,
nell'attesa, leggere attraverso la fitta
trama dei tannini, la consapevolezza
delle soddisfazioni che questo vino e
questa terra possono dare e,

ancor pii se giustamente rivalutati,
sapranno dare.

Questo articolo, presentando le
quattro Doc novaresi in ordine
rigorosamente geografico da Nord a
Sud, vuole essere un primo contributo
a questa opera di rivalutazione ¢, allo
stesso tempo, una testimonianza dei
nuovi fermenti che da alcuni anni
animano queste colline.

Boca

La zona tipica del Boca coincide
approssimativamente con la regione
della Traversagna. E questo un sottile
lembo di terra, pochi chilometria
Nord di Ghemme, che si estende da
Ara, frazione di Grignasco, a Boca
toccando da un lato Maggiora e
dall’altro Cavallirio.

Sono questi infatti i comuni i cui
territori, insieme a quello di Prato
Sesia, sono contemplati nel
disciplinare di produzione del Boca.
Caratteristica che contraddistingue i
terreni della Traversagna é 'origine
inequivocabilmente morenica. Il
terreno si presenta infatti con uno
strato superficiale di roccia disgregata,
tipicamente porfidi, che ricopre vene
rocciose compatte ¢ in pill punti
affioranti.

Queste caratteristiche unite alle
particolari condizioni climatiche, le
Prealpi formano una barriera naturale
ai venti freddi del Nord, e alla perfetta
esposizione consentita dalle forti
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-nclinazioni del terreno, distinguono in
modo netto la Traversagna dalle pur
vicine Colline Novarest. .
Malgrado le enormi potfr!malué della
sona, a partire dagli anni 50conil

rogressivo drenaggio della
manodopera dalle campagne, la -
coltivazione della vite ¢ andata via via
«comparendo. Non potendo, per le
caratteristiche dcl_ terreno, essere
soslituita con altri tipi di coltivazione,
il bosco el rovi si sono Ic.nmrncm; '
impadrom’ti. non solo dF] versanti pill
impervi ¢ meglio esposti delle
montagne, ma anche dv_:llc colline
sottostanti. Il progressivo .
invecchiamento dei pochi prgduttqn
rimasti, dovuto al mqncato _ncambm
g:ncmzionalc, ha poi fatto il resto
1anto che attualmente una sqla azienda
riesce a distinguersi per qualitd,
chiarezza d'intenti € precisa volonta
del meglio.

Podere ai Valloni, Boca
Le vigne del Podere ai Valloni si
estendono attorno alla piccola collina
morenica sulla cui sommita si trova la
cascina Finazzi. Notizie storiche di
questo vigneto risalenti al 1700
dimostrano come gid in quel periodo
questa piccola collina fosse conosciuta
per le ottime uve che produceva.
Ceduto dai conti Finazzi verso la fine
degli anni quaranta, questo piccolo cru
ha poi conosciuto stagioni poco felici
subendo un degrado lento ma
progressivo, fino a quando nel 1980
Guido Sertorio, avvocato torinese
originario di Boca, decise di rilevare le
quote della societa costituita negli anni
precedenti. E iniziata cosi I'opera di
recupero di tutta la proprietd ed in
particolare del vigneto circostante che,
specialmente nella parte inferiore pil
difficile da coltivare, era in stato di
cumplew abbandono. Sono state
percio spiantate le viti morte o malate
riducendo la zona in produzione a solo
due ettari che hanno permesso di
ottenere nel 1983, prima annata
prodotta, poco piii di quattromila
bottiglie. Obiettivo di Guido Sertorio,
che con Ja moglie dedica buona parte
del tempo libero a questa passione, &
quello di riportare questa collina agli
:’r’::;hfsplcndori eil vignetoin
uzione agli originari
iy gli originari quattro
lli;fgiisghc circonda la cascina
cavallo dellspt)slo esal!amcnlc a
confine tra i comuni di

Boca ¢ Prato Sesia. Questa piccola

zona di forma triangolare & delimitata
ad Ovest dal torrente Sambughei, ad
Est dal torrente Stroppa e a Nord dalla
strada della Traversagna,
immediatamente a ridosso delle

pendici prealpine della Croce del Teso
(800 m s.l.m.). Il terreno, tipico della
Traversagna con ph 4.4, viene
mantenuto inerbito. Questa soluzione
si & resa necessaria per la forte
pendenza del terreno che, sommata

alle brevi ma molto intense
precipitazioni che caratterizzano la
zona, esalta |'azione erosiva
dell'acqua.

Malgrado la quota vari trai 470 ¢ i 500
metri s.l.m., il microclima risulta
particolarmente mite per I'azione
concomitante della Croce del Tesoe
dell’esposizione, globalmente verso
Sud. Piante tipicamente mediterranee,
come l'ulivo e I'agave, riescono infatti
a sopravvivere senza particolari
difficoltd. La quota elevata sottrae
inoltre il vigneto all’azione delle nebbie
autunnali, preservandolo quindiin
modo naturale dalle malattic legate
all'umidita.

Le viti, con portainnesto 420 A e di etd
variabile per I'azione dei successivi
reimpianti, sono disposte secondo le
curve di livello su gradoni larghi circa
due metri che permettono di operare
facilmente nel vigneto. La forma di
allevamento ¢ il Guyot doppio con
distanza tra i ceppi sulla fila di 2.3
metri.

La resa ettaro ¢ in media di 50 quintali
sulla quale poi, in vendemmia, viene
effettuata una rigorosa selezione.
L'esposizione del vigneto varia
secondo il fianco della collina.

La maggior parte & perd esposta tra
Ovest e Sud e solo una piccola parte a
Est ¢ Nord-Est.

11 Boca dei Poderi ai Valloni & ottenuto
con nebbiolo 60%, bonarda 20%,
raccolte in media verso la fine di
ottobre, e vespolina 20%, raccolta
verso la met di ottobre e vinificata
separatamente in vasche di cemento
vetrificato.

11 vino dopo I'assemblaggio passa
subito in botti di rovere di slavonia da
25 ettolitri dove si affina per circa
quattro anni. _
Soggiorna quindi per circa due mesi in
vasche di acciaio inox e passa infine in
bottiglia dove si affina da otto mesia
un anno prima della
commercializzazione.
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Boca, annata 1984

Colore: rosso granato, limpido e
brillante.

Profumo: bouquet molto personale e di
grande fascino. Alla componente
aromatica del legno si aggiungono,
oltre alla rosa ¢ alla viola, sfumature
leggere di melagrana e,
particolarissimo, il caffe. Etereo.
Sapore: giovane e di buona struttura;
armonico, giustamente tannico, ben
dosato in ogni sua parte. Asciuttoe
persistente con precisa corrispondenza
naso-palato.

Ghemme
Il Ghemme tra tutti i vini novaresi &
sicuramente quello maggiormente
conosciuto al di fuori dei confini della
provincia. Tra tutti il vino pil duro,
pil desideroso di lunghi anni di
continuo e silenzioso affinamento
prima di poter dare il meglio di sé.
Molte tuttavia le variazioni sul tema,
tutte giocate sulle percentuali delle uve.
Il disciplinare di produzione lascia
infatti, con la sua elasticitd, ampi spazi
alle interpretazioni.
Nebbiolo, vespolina e bonarda
vengono quindi privilegiati o relegati al
ruolo di semplici comprimarni, secondo
i personali convincimenti del
produttore. Alberto Arlunno per
esempio & da sempre un estimatore
delle virtd del nebbiolo e da anni spera
in una Doc, o meglio ancora in una
Docg, che permetta di realizzare un
Ghemme tutto da nebbiolo. I risultati
raggiunti sono sotto gli occhi di tuttie
gli danno, per il momento, ragione.
Una politica questa non da tutti
condivisa. Diversi sono infatti i
produttori che, chi pill chi meno, non
disdegnano il contributo che le altre
uve, la vespolina soprattutto, possono

Quei bravi

novaresi




dare al vino ¢ al suo aroma in
particolare. I vini ottenuti non hanno
perd ancora raggiunto il livello
qualitativo da tutti caparbiamente
ricercato. I motivi sono quasi
esclusivamente da ricercare negli scarsi
mezzi a disposizione, in particolare in
cantina, ¢ alle scelte non sempre felici
fatte nel vigneto. Problemi questi che i
piccoli produttori dovranno senza
dubbio affrontare nei prossimi anni
prima di effettuare il decisivo salto di
qualitd. Una viticoltura quindi con
profonde radici storiche ¢ ampi
margini di miglioramento garantiti da
tanti altri piccoli ma importanti fattori.
Un ristretto ed agguerrito gruppo di
giovani produttori legati da una
comune ¢ intensa passione per il vino
della loro terra. Una Doc ben
delimitata alla vera zona di produzione
che permette di esaltare il concetto di
tipicitd. La possibilita di sviluppare e
interpretare, all'interno della Doc, le
sfumature che i diversi microclimi
riescono a dare. Un terreno con
caratteristiche pedologiche elettive.
Tutto cid, se correttamente utilizzato,
potra dare nuovo impulso non solo al
Ghemme ma anche agli altri vini
novaresi che, allo stesso modo, godono
dei sopraccitati privilegi ambientali.

La zona di produzione

Le Colline Novaresi si estendono, per
circa dieci chilometri, alla sinistra
orografica del fiume Sesia lungo una
direttrice parallela al corso del fiume
stesso. Limitate ad Est dalla piana del
torrente Agogna, si estendono in
quella direzione per non pil di sette
chilometri. Il clima & abbastanza
favorevole, con piogge abbondanti e
ben distribuite, pid di 1000 mm/anno
di cui circa 200 nei mesi estivi. Il
terreno di origine morenico-
alluvionale, acido, lisciviato, riccodi
argilla e in alcuni casi idromorfo, lascia
scarse alternative alla coltivazione

della vite.

Con il passare degli anni la zona
effettivamente coltivata si ¢ perd
progressivamente contratta e
attualmente & limitata alla sottile

fascia, larga non piu di due chilometn,
che si affaccia sulla piana del Sesia.

La parte pit a Nord di queste colline,
limitatamente al territorio comunale di
Ghemme e a una piccola regione in
comune di Romagnano Sesia,
costituisce la zona di produzione del
Ghemme. In quest’area & possibile

individuare delle zone che, malgrado la
comune matrice dei terreni, presentano
ognuna delle caratteristiche del tutto
particolari ¢ irripetibili.

Una prima, pil semplice, distinzione
pud essere fatta muovendosi verso Est.
In questa direzione si possono infatti
distinguere tre serie di colline, tra loro
approssimativamente parallele, di cui
solo le prime due sono effettivamente
interessate dalla coltivazione della vite.
La prima collina, compresa tra il Sesia
cil torrente Strona, ¢ la pil ricca di
storia e i suoi ronchi sono chiaramente
visibili percorrendo la provinciale della
Valsesia. La parte superiore della
collina & costituita da un altopiano, piu
0 meno omogeneo, disposto a circa 300
metri s.l.m. con esposizione a Sud-
Ovest. Partendo da Nord si
distinguono, per tradizione, la
Mauletta ¢ il Cantalupo, le uniche zone
di produzione in comune di
Romagnano Sesia, ¢ in comune di
Ghemme le Pellizzane. Quest'ultima
zona ¢& caratterizzata da un terreno
molto acido con strato superficiale
argilloso, profondo dai 30 ai 40
centimetn e da un substrato di rocce
sfaldate miste a ghiaie alluvionali. Le
Pellizzane forniscono da sempre i
Ghemme pil ricchi ed austeri.
Proseguendo verso Sud, dopo aver
superato il Cavenago ¢ le Locche si ha
la zona delle Baraggiole, piu
pianeggiante € meno ricca di
vegetazione. Il terreno & molto
compatto, ferrettizzato, con strato
superficiale argilloso pil profondo
rispetto alle Pellizzane ma con identico

~substrato. I vini delle Baraggiole,

tannici e duri, hanno in genere minore
struttura.

La seconda collina, compresa tra il
torrente Strona e il torrente Strego,
presenta un clima generalmente pit
freddo e umido a causa della maggiore
presenza di boschi e delle correnti
fredde che si incanalano nella valle
dello Strona.

Il ciclo vegetativo della vite ne risulta
percid influenzato, con ritardi di
gemmazione anche di dieci giorni
rispetto alla prima collina. La
vendemmia viene quindi generalmente
posticipata tra la fine di ottobre e i
primi di novembre, I terreni, pur
sempre acidi, sono in genere piu sciolti
con strato argilloso sottile e vena
sassosa pil superficiale. Partendo da
Nord si riconoscono le zone dei
Roncati Nuovi, dei Livelli, dei

Roncati, della Maretta ¢ infine Ja zona
migliore della seconda collina alla
confluenza dei torrenti Strona e
Strego. Qui si possono distinguere tre
lingue di terra, tra loro molto vicine,
che scendono verso la confluenza con
esposizione a Sud-Ovest. La Carella ¢
Rossini, le pill rinomate, ¢ i Poncioni.
Il terreno con buona pendenza e buon
drenaggio fornisce i vini pit fini ed
eleganti, di pill pronta maturazione e
con maggiore nota fruttata, in
particolare il lampone.

Quattro i vini prescelti, quattro le zone
esaminate. Solo due i veri cru, perché
cosi intesi fin dal loro concepimento.
Gli altri, non nascendo dalla stessa
esasperata e consapevole selezione,
non lo sono ma si distinguono per una
spiccata tipicita.

Antichi Vigneti di Cantalupo, Ghemme
Alberto Arlunno, titolare degli Antichi
Vigneti di Cantalupo, & I'artefice e il
promotore dei vini dell’azienda.
Laureato in Scienze Agrarie
all’Universita di Torino, da anni si
dedica, con approfonditi e
appassionati studi, alla storia e al vino
della sua terra. Estremamente
dinamico e preparato, ama anche
parlare del futuro e dei sempre nuovi
traguardi che I'azienda, sotto la sua
spinta, sta lentamente ma
costantemente superando. I vigneti di
proprieta sono infatti passati
gradualmente dagli iniziali 1.4 ettan
agli attuali 24, comprendenti i 4 ettari
recentemente impiantati nella zona dei
Livelli con i vitigni greco, arneis e
chardonnay. E inoltre innegabile che
gli Antichi Vigneti di Cantalupo, pur
con una produzione annua prossima
alle 100.000 bottiglie, rappresentino,
qualitativamente, il meglio della
produzione vinicola novarese.
Nata, concettualmente, agli inizi degli
anni 70 con il reimpianto dei vigneti di
proprieta nel Cavenago, nella Valera e
nelle Baraggiole, I'azienda ha mosso
ufficialmente i suoi primi passi solo nel
1983. E infatti in quell’anno, con
I'inaugurazione della cantina
progettata da Gianni Arlunno, che &
iniziata la commercializzazione dei
Ghemme delle annate 1974, 1975 ¢
1976.
I due cru selezionati da Alberto
Arlunno hanno storia ancora pil
recente. La prima annata del Collis
Breclemae, il 1979, & stata infatti
commercializzata nel 1984, mentre il



Collis Carellae, con I'annata 1984, ¢
solo al secondo anno di produzione.
11 vigneto del Collis Breclemae, visibile
percorrendo 'autostrada A26 in
direzione Arona, & situato in prima
collina nella zona delle Pellizzane, vero
nome del cru. Disposto in prossimita
del ronco a circa 306 metris.I.m., ha
una superficie di 4.5 ettan ¢
un’esposizione a Sud-Ovest. Il terreno,
totalmente inerbito, ha un ph medio di
circa 5.5. Per e viti pid vecchie,
piantate nel 1971 con portainnesto
420A, si utilizza il Guyot semplice con
due ceppi per palo e sesto di impianto
di 2.3 metni trai filari ¢ 3.2 metri tra le
coppie di ceppi. L'orientamento dei
filari & parte a Sud-Ovest ¢ parte a
Nord-Est. Per le viti piu giovani,
piantate nel 1975 sempre con
portainnesto 420A, si utilizza invece il
Guyot doppio con sesto d’impianto
quadrato, 2.3 metri di lato, ¢ filari
orientati a Sud-Ovest. La resa per
ettaro complessiva varia trai 50 ¢ i 70
quintali. La vendemmia & effettuata, in
media, nella prima decade di ottobre
per la vespolina e nella seconda decade
per il nebbiolo.
Il vino ¢ ottenuto con uve nebbiolo
85% e vespolina 15% vinificate
separalamente in vasche di acciajo
inox. La macerazione dura dai 12 aj 14
giorni con frequenti rimontaggi. Il vino
ottenuto dall’assemblaggio, effettuato
alla svinatura del nebbiolo, rimane in
vasche di acciaio inox per circa sei
mesi. Matura successivamente per
circa tre anni ¢ mezzo in botti di rovere
di capacité variabile trai 60 ¢ 9
ettolitri. Segue un affinamento in
bottiglia di almeno sei mesi prima della
commercializzazione.

ANTICHI VIGKETI DI CANTALUPO
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Collis Breclemae, annata 1985
Colore: rosso rubino intenso, limpido
con ottima trasparenza,

Profumo: intenso e austero, Si
inseguono sentori di viole e piccoli
frutti, armonicamente fusi con il

sottofondo continuo del legno.
Sapore: ha corpo ¢ nerbo mascl'!m in
stoffa anistocratica ¢ austera. Ql
notevole struttura e concentrazione,
ricco in tannini, fatica per il momento
a concedersi. Buona persistenza
aromatica, Da seguire con estremo
interesse.

11 Collis Carellae, secondo cru
dell'azienda, si differenzia dal Collis
Breclemae per 'ubicazione ¢ le
caratteristiche del vigneto, rimanendo
invece inalterate la vinificazione e
I'affinamento. Disposto sul dorso ¢ sul
ronco esposto a Sud-Ovest della
Carella, il vigneto destinato alla
produzione di questo vino comprende
solo quattro dei sette ettari
cffettivamente coltivati in questa zona.
La forma di allevamento delle viti,
piantate tra il 1978 ¢ il 1979 con
portainnesto 420A, ¢ il Guyot doppio.
I filari, orientati uniformemente a Sud-
Ovest, distano tra loro 2.7 metri
mentre la distanza sulla fila & di circa
due metri.

Il terreno, lasciato anche qui inerbito, &
pill sciolto rispetto alle Pellizzane con
vena ghiaiosa pill superficiale e ph 5.5.
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Collis Carellae, annata 1985

Colore: rosso rubino vivo, limpido e
brillante.

Profumo: intenso ed etereo, Bouquet
ampio ¢ di grande personalitd: netta la
marca del legno ¢ pil dietro, ma in
evidenza, fresche note fruttate
(lampone in particolare), Leggere
nuances floreali.

Sapore: ha corpo atletico, ben
proporzionato ed elegante,

La stoffa, ricca ma essenziale,

si distende su una

piacevole vena acida accompagnata da
una leggerissima sensazione
amarognola,

Vino rigoroso e di pieno carattere ha

una precisa e continua corrispondenza
naso-palato.

Azienda Agricola Ferrari, Ghemme
La Ferrari & una piccola azienda
agricola che produce, nelle annate
migliori, non pit di 7-8000 bottiglie d;
Ghemme. Responsabile della cantina &
il giovane enotecnico Alberto Ferrari,
Impiegato presso una grande azienda
vitivinicola della zona, cura, nel dopo
lavoro ¢ con il solo aiuto del padree
della madre, ogni aspetto della
produzione, dal vigneto all‘a
commercializzazione del vino.
I Ferrari possiedono un ettaro di
vigneto in seconda collina, nella zona
dei Rossini, e 0.6 ettari in prima
collina, nella zona delle Baraggiole. |
Rossini, un piccolo ronco esposto a
Sud-Ovest che corre parallelamente
alla Carella, si differenzia da
quest'ultima essenzialmente per una
minore inclinazione del terreno. Il
vigneto dei Ferrari, reimpiantato tra il
1971 ¢l 1972 con portainnesto 420A,
ha una superficie non lavorata e
completamente inerbita. 11 ph medio &
di 5.5. La forma di allevamento del
tipo a Guyot semplice nella zona con
maggiore pendenza, & invece a Guyot
doppio nella zona pit pianeggiante. |
filari sono orientati verso Sud-Ovest e
distanziati tra loro di 2.8 metri. La
distanza tra i ceppi sulla fila ¢ di 2.2
metri. La resa per ettaro non supera,
nelle annate migliori, i 65 quintali.
La vigna nelle Baraggiole, piantata tra
il 1967 e il 1969, ¢ posta in prossimita
del ronco che si affaccia sulla piana del
Sesia. Il terreno, con fondo inerbito, &
caratlerizzato da uno strato di a rgilla
molto profondo e da un ph di 6.7.
La forma di allevamento & il Guyot
semplice con orientamento dei filari e
densitd per ettaro del tutto analoghe a
quelle del vigneto Rossini.
Il Ghemme Ferrari & ottenuto con uve
provenienti sia dai Rossini che dalle
Baraggiole pur riportando in etichetta,
a partire dall’annata 1984, la
denominazione Rossini. Il nebbiolo,
nella varieta lampia, ¢ la vespolina
sono gli unici vitigni utilizzatj per
questo Ghemme. La vinificazione
avviene separatamente in vasche di
cemento vetrificato da 40 ettolitri. Al
momento dell‘asscmblaggin viene
decisa la percentuale dej due vini. In
genere 85% di nebbiolo ¢ 15% di
vespolina. Seguone sei mesi in vasche
di Aceilo inox, tre anni di affinamento
in botti di rovere da 25 ¢ 35 quintalie,
pnma della commercializzazione, sei
mesi di affinamento ip bottiglia.
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Ghemme, annata 1985 ‘

Colore: Tosso Tubino, limpido ¢
trasparente.

Profumo; bouquet ben eSpresso, fince
di media intensita, in cul prevalgono
ampiamente le note fruttate della
gioventd, lampone ¢ mora in
particolare. '
Sapore: ¢ vino clegante € femmineo
con netta prevalenza del frutto.
Giovane, non particolarmente tannico
¢ con piacevole supporto acido, si
rivela perd di pronta fruibilitd.

Azienda Agricola A.F. Rovellotti,
Ghemme
Nata nel 1972, pil per gioco che per
effettiva necessita, I'Azienda Agricola
A F. Rovellotti & riuscita in pochi anni,
sotto la spinta di Antonello ¢ Paolo
Rovellotti due giovani dinamici
ghemmesi, ad espandersi ¢ a passare,
dagli iniziali 1300 metri quadrati di
vigneto, agli attuali dodici ettari,
Di questi solo 4.5 ettari, situati in
prima collina nella zona delle
Baraggiole, sono destinati alla
produzione del Ghemme.
Il vigneto, esposto a Sud-Ovest, &
situato in prossimita dei ronchi ¢ si
distingue per il fondo lavorato tra i
filari. Il terreno & molto acido, ph 4.9,
compatto, ferretizzato, con strato di
argilla profondo da uno a due metri.
La forma di allevamento ¢ il Guyot
semplice 0 un Guyot modificato con
due tralci a frutto che corrono
paralleli. Nel primo caso la distanza &
di due metri tra i filari e di 2.8 metri
sulla_ﬁla. Nel secondo si utilizzano due
ceppi per palo ¢ la distanza tra i pali
aumenta a 4.1 metri, rimanendo
Invariata la distanza tra i filari, In
entrambi i casi, I'orientamento dei
filari & a Sud Ovest. La vigna
Impiantata nel 1974 con portainnesti
Kober SBB ¢ 420A & casgluila da

nebbiolo 65%, solo in piccola parte
nella varietd spanna, vespolina 20% ¢
bonarda 15%, per una resa che si
aggira in media sui 50 quintali ettaro.
1l periodo di vendemmia per la
vespolina si colloca tra la fine di
settembre ¢ la prima settimana di
ottobre, mentre per la bonarda eiil
nebbiolo & in genere nella seconda
decade di ottobre.

11 Ghemme Rovellotti, di cui si
producono in media 9000 bottiglie
all’anno, & ottenuto aumentando la
percentuale di vespolina al 25%,
diminuendo la bonarda al 10% e
lasciando invece inalterata la quantita
di nebbiolo. Questo vino si distingue
quindi per una percentuale di nebbiolo
tra le pib basse in assoluto, molto
prossima al limite inferiore fissato dal
disciplinare. Dopo la fermentazione,
una volta effettuato I'assemblaggio, il
vino passa direttamente in botti di
rovere da 25 ettolitri dove, altra
particolaritd, matura per 4-5 anni
secondo annata. Segue
I'imbottigliamento e, dopo due mesi, la
commercializzazione.

La prima collina & il naturale
prolungamento delle Baraggiole
ghemmesi di cui, per un certo tratto, ne
conserva il nome. Comprende i ronchi
esposti a Sud-Ovest in prossimita della
provinciale della Valsesia e i Mait, i
pianori che si estendono fino alla valle
dello Strona. I Méit, dove attualmente
¢ pid diffusa la coltivazione della vite,
hanno un andamento pit dolce e
pianeggiante delle Baraggiole
ghemmesi pur presentando un terreno
con caratteristiche simili. Partendo dal
confine con il comune di Ghemme,
dove la collina si allarga in modo
sensibile in direzione dello Strona, si
riconoscono, sull’altopiano dopo le
Baraggiole, i Mareschi, le Palanchine,
le Malpaghe, disposte parte
sull’altopiano e parte sul fronte collina,
¢ per ultimi, al confine con Fara, i
Motti gelati. La seconda collina, un
tempo interessata dalla coltivazione
della vite, & ora totalmente
abbandonata e conosciuta con il nome
generico di busk, il termine dialettale
indicante i boschi. Il panorama
vitivinicolo di Sizzano & oggi molto
limitato a causa, principalmente, della
chiusura della Cantina Sociale di
Sizzano e Ghemme. Questa struttura,
pur avendo contribuito a
razionalizzare la viticoltura locale con
I'introduzione dei filari a spalliera, ha
eliminato dalla scena, dopo il
fallimento, tutti i produttori di Sizzano
che avevano aderito all'iniziativa. Gli
stessi produttori infatti, non potendo
far fronte agli impegni assunti con la
Cantina, si sono trovati, in questi
ultimi anni, nell'impossibilita di
riprendere la produzione in modo
indipendente e remunerativo.
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Ghemme, annata 1983

Colore: rosso rubino intenso, limpido ¢
trasparente.

Profumo: di buona intensita con
bougquet ampio e profondo. La nota
fruttata, in secondo piano ma ancora
presente, si fonde armonicamente con
la rosa e la sensazione dolce del legno.
Sapore: apre morbido, ricco ed
elegante; scopre progressivamente un
nerbo sottile ma allo stesso tempo
vigoroso. Chiude asciutto ma in giusta
misura. Non molto persistente.

Azienda Agricola Giuseppe Bianchi,
Sizzano
Giuseppe Bianchi, instancabile
continuatore di un'antica tradizione
familiare, & stato uno dei pochi
produttori a non farsi ingannare dal
miraggio della Cantina Sociale. Oggi, a
ottantacinque anni compiuti, € ancora
presente in cantina anche se, da C.i rca
quattro anni, ha lasciato le redini
dell'azienda alla figlia Eva che ha
iniziato unopera di lenta ma
progressiva ristrutturazione.
L'azienda possiede 15 ettari divigneto
¢ ha una produzione annua di circa
60.000 bottiglie di cui circa 40.000
suddivise tra le Doc Fara, Sizzano,
Ghemme ¢, da quest'anno, Gattinara.

Sizzano

La zona di produzione di questo vino
limitata al territorio dell’omonimo
comune dove & possibile distinguere
due serie di colline, divise dal torrente
Strona e tra loro parallele.



in comun¢ di Sir:zapo _

una superficic di sci ettan
umerosi appezzamenti
disposti parte sull'altopiano € |;ar1c s:u'
ronchi della prima gqllm:'i. La forma di
allevamento delle \-"Il.l. rclmplanlal:l:_
circa dieci anni fa, € il Guyot scvrrép ice
¢ la resa per ettaro ¢ in media di 60
quintali. 11 terreno, rnan_tcm:.lto
inerbito, ha un pH medio di S.?: 1l
Gizzano Bianchi & ottenuto con il }'0%
di nebbiolo, il 15% di \'csgoilnn eil lSl%
di bonarda. Matura per circa tre annl
in botti di rovere da 50 ettolitri

a partire dal febbraio successivo
alla vendemmia ¢ s1 affina in bottiglia
circa sei mesi pnma della
commercializzazione.

Le vigne
copl’ﬂnol :
suddivisiin i

Sizzano, annata 1985

Colore: rosso rubino intenso, limpido
con ottima trasparenza.

Profumo: intenso, ben sviluppato e
caldo. Prevalgono le tipiche sfumature
floreali, la rosa in particolare.

Sapore: pieno ¢ sicuro con nerbo
giovane e saldo. Giustamente tannico
si distingue per un piacevole fondo
amarognolo.

Fara

All'estremo Sud della prima collina di
Sizzano, in corrispondenza di un
nuovo assottigliamento dell’altopiano,
il profilo collinare torna piano piano a
movimentarsi. La sede stradale, non
pil sterrata ma in gran parte
acciottolata, si abbassa
progressivamente rispetto al piano
delle vigne, da qui in avanti, coltivate
quasi esclusivamente con il
tradizionale sistema farese. Questa
forma di allevamento, pur
conservando la struttura a tre filari,
elimina ¢ semplifica la struttura a
quad{etto tipica del sistema
maggiorino di Boca e del tri per-fil di

Ghemme, di cui rimangono ormai solo
pochi esempi nelle rispettive zone di
produzione. Le viti, piantate in gruppi
di tre, sono allevate con un Guyot
doppio speronato, ognuna lungo la
rispettiva fila di tutori. Contrariamente
a quanto detto per Sizzano, a Farae
Briona, i due comuni interessati dalla
denominazione Fara, i vigneti si
estendono, seppure in zone piuttosto
limitate, anche alla seconda collina. In
prima collina ¢ possibile distinguere,
partendo da Nord, tre zone di
produzione. | Bolei, sull’altopiano, e la
Cornaggina, sul ronco esposto a Sud
Ovest, in comune di Fara. In comune
di Briona & invece il Caramino, la parte
di ronco poco pill a Sud della
Cornaggina. Le zone si differenziano
per I'inclinazione del terreno e per lo
strato argilloso superficiale,
abbastanza profondo nei Bolei, quasi
assente sui ronchi dove prevalgono le
ghiaie alluvionali.

La seconda collina, oltre il torrente
Strona, ha un clima generalmente pil
freddo e presenta uno strato argilloso
meolto pronunciato che in certe zone
raggiunge anche i due metri di
profondita. In questa zona ormai in
gran parte abbandonata si
distinguono, per tradizione, la
Baraggia, sull'altopiano, e il ronco
dell’Ochera, uno dei pochi con
esposizione Sud Est.

Dessilani Luigi e Figlio, Fara

La Dessilani, da decenni una delle
aziende piu attive della zona,
costituisce una delle pochissime
alternative alla Cantina Sociale di Fara
a cui ogni anno confluisce la quasi
totalita delle uve prodotte nei vigneti di
Fara e Briona. Autentico motore
dell'azienda, dopo la scomparsa del
patriarca Luigi Dessilani avvenula
pochi anni or sono, & Ezio Lucca. Di
origini ghemmesi, laureato in biologia
oncologica, gestisce con estrema
professionalitd una cantina con una
produzione annua che si aggira sulle
250.000 bottiglie di cui circa 120.000
suddivise tra le Doc Fara, Sizzano,
Ghemme ¢ Gattinara. Tra i vini Doc
prodotti il Fara Caramino Riserva
spicca per tipicita e tradizione, da che
la prima annata prodotta risale al
1954. 1l nome Caramino individua una
zona della prima collina a circa 260

. metri s.l.m. in comune di Briona.

La sua superficie, non precisamente
delimitata, non supera i dieci ettari.

Sebbene il Caramino comprenda una
parte di altopiano, la zona che da
sempre fornisce il vino migliore & il
ronco della collina che si affaccia sulla
piana del Sesia. | tre vigneti che nelle
annate migliori forniscono le uve per il
Fara Caramino Riserva sono tutti
disposti su questo ronco. Le forme di
allevamento utilizzate sono il Guyot
doppio ¢ il Guyot semplice con sesto di
impianto quadrato di 2,80 metri di
lato. L'orientamento dei filari, cosl
come I'esposizione, ¢ a Sud Oveste
I'etd media delle viti, tutte con
portainnesto 420 A, &di 15 anni. Il
terreno, acido con ph 6, viene
mantenuto inerbito per limitare i
problemi di erosione che la forte
pendenza del ronco tende ad esaltare.
Le uve peril Fara Caramino Riserva,
nebbiolo 70%, bonarda 20% e
vespolina 10%, vengono raccolte nella
prima decade di ottobre e vinificate
assieme in vasche di cemento
vetrificato. Dopo la fermentazione il
vino trascorre sei mesi in vasche di
cemento vetrificato a cui seguono circa
tre anni di affinamento in botti di
rovere da 54 ettolitri. Un annoin
bottiglia completa |'affinamento.

Fara Caramino Riserva, annata 1985
Colore: rosso granato con ampi riflessi
mattone, limpido, brillante con ottima
trasparenza.

Profumo: bouquet personale ¢ ben
espresso, intenso; si alternano in
rapida successione 1a mammola e la
rosa.

Sapore: di grande equilibrio, ha corpo
strutturato € armonioso; nerbo sentito
in stoffa morbida ed elegante su
leggerissimo fondo am_amgnolo.
Precisa ¢ lunga la corrispondenza
naso-palato, buona la persistenza
aromatica.



